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Feuer anziinden, gemeinsam Teig kneten und backen -

mit Freunden geniefien ..... was gibt es Schéneres?
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Wir danken fiir den Kauf eines unserer Backofenbausatze
und wiinschen lhnen viel Erfolg und Spal} beim Bau
und Nutzung des Backofens.

1BOB4860 1BOB6060 1BOB7260 1BOB8460
KABoB 4860 KABoB 6060 KABoB 7260 KABoB 8460
Backflache 48x60cm Backflache 60x60cm Backflache 72x60cm Backflache 84x60cm

Erweiterungssatz 30cm Erweiterungssatz 30cm Erweiterungssatz 30cm  Erweiterungssatz 30cm
ArtNr. 1BOB4830 ArtNr. 1BOB6030 ArtNr. 1BOB7230 ArtNr. 1BOB8430

Stlickliste fur KABoB 4860 - 8460

Grundbausatze 60cm Backraumlange

KABoB4860 KABoB6060 KABoB7260 KABoB8460
Gewolbehalbplatte 4 4 4 4
Anpal3-Mittelstein 0 2 2 2
Backofenplatte 300 0 4 0 4
Backofenplatte 240 4 0 6 2
Fronthalbplatte 2 2 2 2
Dammplatte 40mm 5 6 6 8
Backofentiire BT42 1 1 1 1

Erweiterungssatz Verlangerung der Backraumlange um 30cm

KABoB4830 KABoB6030 KABoB7230 KABoB8430
Gewolbehalbplatte 2 2 2 2
AnpaR-Mittelstein 0 1 1 1
Backofenplatte 300 0 2 0 2
Backofenplatte 240 2 0 3 1
Dammplatte 40mm 3 4 4 5
Tip’s fiir den Aufbau finden Sie auf der Seite 8 Kandern Feuerfest GmbH

Feuerbacher StralRe 16
79400 Kandern
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Vorbereitung

Fertigen Sie einen Sockel auf dem Sie den Bausatz aufbauen mochten.

Wir empfehlen eine Hohe von ca. 70 - 80cm Hohe um eine angenehme
Arbeitshohe zu erreichen.

Bitte sehen Sie im vorderen Bereich eine Offnung fiir die Verbrennungsluft
bzw. den Aschefall vor.

Bedenken Sie das Gesamtgewicht des Schamottesatzes zzgl. lhrer AuRenverkleidung!

Mald 1
Sockelbreite zzgl. AuRenverkleidung

Breite Schamottesatz
mit beidseitig 30mm
Modell Dammung
4860 670 mm
6060 795 mm
7260 915 mm
8460 1035 mm
MafR 2

Sockellange = Abstand Vorderkante
+ AuBenverkleidung
+ Riickwand + Dammung + 670mm

fiir Jeden Verlangerungssatz nochmal
300mm dazu

Beim nachsten Schritt werden die 40mm starken Dammplatten auf die MaRe zurecht
geschnitten und vermittelt auf den Sockel geklebt. Unsere MaRRangaben ergeben links
und rechts ca. 30mm Uberstand.

4860 6060
7260 8460
Kandern Feuerfest GmbH
Feuerbacher Stralle 16
79400 Kandern
Tel. +49 7626 97752-0 4
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Bitte entfernen Sie bei einer Gewdlbehalbplatte zunachst die Feder.
Damit spater die Frontplatte plan angesetzt werden kann.

Vergessen Sie auch nicht den RauchrohranschluR.

Bei 48-60cm Breite kdnnen Sie mit mit dem Winklschleifer eine

eckige Offnung in die Gewélbehalbplatten schneiden. Den Mittelstein

dann entsprechned kirzen. Ab 72cm ist es moglich mit einem

Kernlochbohrgerat die Rauchrohréffnung zu bohren. Falls Sie einen Riickzug iber dem
Gewdlbe planen benétigen Sie diese Offnung dann hinten entsprechend der GréRe lhres
Rickbrandes. (Siehe Seite 10)

Die erste Reihe

Setzen Sie die erste Reihe der Steine wie untenstehend auf die Dammplatten
mit einer diinnen Mértelschicht auf.

Kandern Feuerfest GmbH
Feuerbacher StraRe 16
79400 Kandern

Tel. +49 7626 97752-0
Fax +49 7626 9775299
www.kandern-feuerfest.de
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weitere Reihen

Die weiteren Reihen werden in gleichem Muster an die Erste mit einer diinnen Moértel-
schicht angesetzt.

Je langer der bestellte Ofen werden soll, desto mehr Reihen miissen Sie aufstellen
60cm = 2Reihen; 90cm = 3Reihen; 120cm = 4Reihen usw.

Beispiel 120cm 4 Reihen

Riickwand wmaterial bauseits

Setzten Sie nun am Besten die Riickwand ein. Die Wand sollte an das Gewdlbe gesetzt,
werden, damit es keinen Druck von unten auf das Gewoélbe auslibt.

Danach legen Sie die Backofenplatten ohne Mértel vermittelt auf die Dammplatten.
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Fronthalbplatten

Die Fronthalbplatten werden mit der Konstruktion wie abgebildet vermauert.
Passen Sie die Breite nach Wunsch und lhrer AulRenverkleidung
entsprechend an.

Wir empfehlen die Frontplatte mit dem

Feuerraum zu verklammern oder mit

der AuRenverkleidung zu verbinden.

Tiirmontage

Wir empfehlen auf den Tirrahmen ein Dichtungsband aufzukleben (HagosNr. 279900).
In die Offnung einsetzen und mit den Klemmschienen durch
Anziehen der Schrauben mittig fixieren. (Achtung - Nach fest kommt ab!!)

1. Klemmwinkel zum verklemmen der Tire mit der Frontplatte
2. Luftblech zum regulieren der Luft durch Verschluss des Aschefalls

Kandern Feuerfest GmbH
Feuerbacher StraRe 16
79400 Kandern
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Nun kénnen Sie lhre AuBenverkleidung nach Ilhren Wiinschen anbringen, wir empfehlen
einen Schornstein von min. 1,5m H6he. Bitte stellen Sie das Gewicht des Schornsteins
nicht auf die Vermiculiteplatte oder das Gewdlbe.

Gestalten Sie die Aussenverkleidung nach
Ihren Wiinschen.

Ein Dach schitzt Sie und den Backofen vor
Regen und halt ihn so langer schon.

Eine Aussenverkleidung dient auch als zu-
satzliche Dammung.

So kann Ihr KABoB die Warme noch langer
speichern und sie kdnnen das Backerlebnis
langer genieRen.
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Tip’s fur den Aufbau

Was wird noch bendtigt:

AuBenverkleidung nach Wunsch - Ummauerung, Verkleidung, Dach,
Rauchgasklappe (HagosArtNr. 189774)

Schornstein (min. 1,5m) gemauert oder Edelstahl. Bitte denken Sie daran das
Gewicht des Schornsteines nicht auf dem Vermiculite oder dem Gewdlbe zu lasten.

Verarbeitungshinweise Ofenbaumortel - Z:

Lagerung trocken

lagerfahig praktisch unbegrenzt
Vorbereitung Gerate gut sdubern

Vorbereitung Material vorab trocken durchmischen
Vorbereitung Anwen- annassen

dungsstelle

Verarbeitungstemperatur |+5 °C bis +35 °C
anzumachen in sauberen Leitungswasser
Anmachwassermenge ca. 10 Liter

je 25kg

Anmachempfehlung in streichfahig geschmeidiger Konsistenz angemacht ca.

30min stehen lassen, dann nochmals quirlen

Verarbeitungszeit 3-5 Stunden, sonst nachriihren

Verfestigung / Abbindung | verarbeitungs- und temperaturabhangig

vor Inbetriebnahme zundachst langsam aufheizen bis zur vollstandigen Aus-

trocknung; etwaige Endverfugung erst nach Trocknung

Heizempfehlung:
Wir empfehlen den Backofen beim ersten Mal etwas langsam aufzuheizen. Lassen Sie
ca. 2-3kg Holz abbrennen und den Feuerraum wieder langsam abkihlen.

Fir das erste Backfest, starten Sie min 25td. vorher mit dem Heizen.

Zunachst mit ca. 3-4kg Holz (Weich-/Hartholzmix) den Brennvorgang starten.
Nachdem dieser fast abgebrannt ist ca. 6 - 8kg Holz weiter fiillen und abrennen
lassen. (Gilt fur Backflache 60x90 fiir gréRere Backflachen entsprechend mehr!)

Danach ca. 30min Ruhephase zur optimalen Warmeverteilung.
Jetzt kdnnen Sie mit dem Backen beginnen.

Pizza, Flammkuchen ca. 300 - 350°
Brot ca.220-270°
Kuchen o.4. ca. 150 - 180°

Kandern Feuerfest GmbH
Feuerbacher StralRe 16
79400 Kandern

Tel. +49 7626 97752-0
Fax +49 7626 9775299
www.kandern-feuerfest.de
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Riickbrand iiber dem Gewodlbe mit KAflex:
Mit dem KAflex Zusystemstein kdnnen Sie auch ohne grofRen Aufwand einen
Rickbrandzug Gber dem Gewdlbe realisieren.

Beispiele:

Kandern Feuerfest GmbH

Feuerbacher Stralle 16

79400 Kandern

Tel. +49 7626 97752-0 10
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Mit diesem neuen Zugsystem sind die
Anforderungen erfiillt:

einfach und fl exibel.

Man benotigt nur wenige Steine und
verfligt dennoch Uber die groRtmogliche
Varianten-Vielfalt.

Denn mit lediglich drei unterschiedlichen
Steinen (KAfl ex 7, 9 und 11), die sich fl exi-
bel untereinander kombinieren lassen,
sind acht verschiedene Zugquerschnitte
moglich.

Dabei sorgen die 500 mm oder alternativ 18/7
250 mm Lange fir einen schnellen 18/9
Aufbau im handlichen Format.

Flir zusatzliche Sicherheit sorgt die 18/11
Montage mit Nut- und Federsystem.
18/14
Durch das U-Profi | mit 40 mm Wandstarke
ist ein stabiler Stand gewahrleistet.
18/16
Falls es mal ,um die Ecke” geht, erleichtern
die passenden Kafl ex-Schablonen den Bau
der Ziige in unterschiedlichsten Radien
18/18
18/20
18/22
Kandern Feuerfest GmbH
Feuerbacher Stralle 16
79400 Kandern
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